
Ca rignan Blanc
Chemin des Tanes - 34490 Corneilhan

TERROIR 
Situé dans le sud de la France, en région Occitanie, dans le dé-
partement de l’Hérault, sur une superficie de 27 hec-tares, le 
domaine d’Émile et Rose profite du caractère sa-blo-argileux des 
vignobles des communes de Corneilhan et Pailhes. Deux par-
celles se distinguent et font la fierté et la renommée des pro-
priétaires successifs, il s’agit des vieilles souches centenaires de 
carignan blanc. Vigne âgées et moins productives, elles donnent 
des raisins d’une grande qualité. Les vignes sont vendangées à la 
main, le raisin est minutieusement sélectionné.
 
VINIFICATION ET ÉLEVAGE  
 L’élevage est réalisé dans des amphores de terre cuite pour 40% 
des volumes et en fûts de chêne pour le restant.

NOTES DE DÉGUSTATION 
Cuvée emblématique du domaine dévoile une belle robe or. Le 
nez est plus consistant et évoque les fleurs blanches, le lys avec 
un soupçon de gourmandise grâce à la pêche (en bonbon). La 
bouche associe la fraîcheur à la matière, avec ses notes subtiles 
de kumquat, de citrons (jaunes et caviars). La finale sapide ren-
force encore son relief.
 
CÉPAGES 
100% Carignan Blanc

ACCORDS  
Accompagner les fruits de mer fraîchement ramassés, un tartare 
de Saint-Jacques ou un risotto. 

CONDITIONNEMENT  
Bouteilles de 75cl, disponible en bibs de 3l.

ALCOOL  
12° 

Servir à 8°


