
Ca rignan Noi r
Chemin des Tanes - 34490 Corneilhan

TERROIR 
Situé dans le Sud de la France, en région Occitanie, dans le 
département de l’Hérault, sur une superficie de 27 hectares, le 
domaine d’Emile et Rose profite du caractère sablo-argileux des 
vignobles des communes de Corneilhan et Pailhes.

NOTES DE DÉGUSTATION 
Ce carignan a une très belle robe violacée. Au nez on retrouve un 
mélange harmonieux, mais étonnant de cèpes, de noix de coco 
fraîchement râpées, de muscade et de cistes. La bouche est dé-
licate, épicée et avec une touche balsamique (mangue). C’est un 
bel équilibre avec des tanins soyeux et une finale fraîche.
ÉLEVAGE 
En amphore de terre cuite sur une période de 5 mois.
 
CÉPAGES 
100% Carignan noir

ACCORDS  
Peut accompagner un gigot d’agneau, des brochettes de bœuf, 
un gratin de courgettes, une mousse au chocolat. 

CONDITIONNEMENT  
Bouteilles de 75cl.

ALCOOL  
13° 

Servir à 13°


